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SURRAU

SCIALA

Vermentino di Gallura D.O.C.G.

Superiore

VITIGNO
Vermentino 100%

ZONA DI PRODUZIONE
Gallura

TERRENO
Disfacimento granitico, a medio impasto

ALLEVAMENTO DELLE VITI

Guyot
VENDEMMIA
Seconda decade di settembre
VINIFICAZIONE
'{%@ Dato il clima caldo durante la raccolta, il ciclo del
SURRAU freddo viene attivato immediatamente dopo la
diraspa-pigiatura. Dopo un breve contatto delle
SELA L A bucce con il mosto a bassa temperatura, la

fermentazione alcolica avviene in vasche di
e acciaio inox a temperatura controllata intorno ai
DI GALLURA 16-18°C, dove evolvera per alcuni mesi a contatto

i con le proprie fecce fini (batonnage).
MATURAZIONE E AFFINAMENTO
Acciaio per circa 4 mesi.
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vignesurrau.it



